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Les Jeudis du BOMA

Dés 17h, chaque jeudi, Boucan Canot se transforme en un véritable
écrin festif oU I'océan devient le théatre de soirées inoubliables.
Laissez-vous séduire par une carte exclusive, des cocktails signhatures
aux saveurs audacieuses, et des créations gourmandes a partager,
spécialement imaginées pour éveiller vos sens et sublimer vos fins de
journée.

Un rendez-vous hebdomadaire ou I’élégance cotoie la convivialité, dans
une ambiance résolument solaire et décontractée.

Starting at 5 p.m. every Thursday, Boucan Canot transforms into a
veritable festive setting where the ocean becomes the setting for
unforgettable evenings. Let yourself be seduced by an exclusive menu,
signature cocktails with bold flavors, and gourmet creations to share,
specially designed to awaken your senses and enhance your evenings.

A weekly event where elegance meets conviviality, in a decidedly

sunny and relaxed atmosphere.



Les Ta pas -17h00 - 22h000

Tapas - From 5pm to 10pm

Coin fraicheur

Freshness corner

Rillette de thon 12€

Thon cuit au lait de coco, curry, moutarde a I’'ancienne, oignons

Duo de houmous 15€
Houmous classique et betterave

Falafels et tzatziki 15€

Falafels faits maison et créme yaourt concombre

Accras de morue 10€
Morue, herbes, piment accompagné de sa sauce chien faite maison

Shawarma Végétarien 15€
Galette de blé, salade, carottes, choux, falafels et sauce tahini

Shawarma Poulet 16€

Galette de blé, salade, carottes, choux, poulet et sauce tahini

Hot dog Poulet 7€ @

Pain a hot dog, saucisse de poulet halal, confiture d’oignon, ketchup et
moutarde et oignons frits

Les planches
Sharing boards

Planche de Fromages Affinés 26€
Planche de Charcuteries Fines 26€

Planche Mixte : Assortiment de charcuteries fines et de fromages
affinés 28€

Les Frites
The fries

Frites maison classique 4€
Frites truffes et parmesan 7€
Frites de patates douces 5€

Frites de patates douces truffe et parmesan 8,50€

Tous nos produits sont faits maison, ce qui implique parfois des ruptures ou d’éventuels changements.
Prix TTC en Euros / Service compris / Hors boisson.

Notre lexique des allergénes est disponible sur simple demande



LeS BOiSSOﬂS - 17h00 - 22h000

The Drinks - From 5pm to 10pm

Softs

Softs

DESALTERANT

Citronnade 5,50€
Citron, miel péi, gingembre

INFUSION GLACE

Rooibos Prince des Caraibes 5,50€
Rooibos , ananas, mangue, papaye,framboise, cassis, pétale de
rose

Les rives du Mississipi 5,50€
Orange, Mangue, Ananas, Mandarine, Fraise

Agua de Jamaica 5,50€
Le coup de fraicheur ! Infusion d’hibiscus glacée, menthe
fraiche, cannelle

Softs 3,80€

Coca cola

Coca cola zero
Sprite

Schweppes Agrumes

Jus 3,50€

Pomme
Mangue
Orange
Ananas
Passion

Eau Plate 3€
Eau Pétillante 4€

Tous nos produits sont faits maison, ce qui implique parfois des ruptures ou d’éventuels changements.
Prix TTC en Euros / Service compris / Hors boisson.

Notre lexique des allergénes est disponible sur simple demande
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Vins

Wines

Vin Rosé “Gris Blanc”
Verre 8€ bouteille 36€ magnum 65€

Vin rosé “Minuty”
verre12 € bouteille 45€ magnum 90€

Vin Blanc sec “Chardonay GB”
verre 8 € bouteille 36 €

Vin Rouge “Cotes du Rhéne MISTRAL ”
verre 8 € bouteille 38 €

Champagne “Ernest Rapeneau”
coupe 17 € bouteille 89 €

Champagne “Laurent Perrier”
bouteille 95€ magnum 185€

Les Biéres

Beers

Bieres bouteille :

Corona 33cL: P
bouteille 6 € = bucket (10 biéres) 54 €

Heineken 33cL 4
bouteille 5€ “"bucket (5 +1biéres) 25 €

Biéres pression:

Dodo blonde

25¢cl 3 € 50cl 5,80 €
Affligem Blonde

25cl4 € 50cl 8,50 €
Héritage Blanche

25cl4 € 50cl 7,80 €
Kewes Rouge

25cl 4 € 50cl 7,80 €
Heineken

25cl 4€ 50cl 7,80€

Tous nos produits sont faits maison, ce qui implique parfois des ruptures ou d’éventuels changements.
Prix TTC en Euros / Service compris / Hors boisson.
Notre lexique des allergénes est disponible sur simple demande




Les BOiSSONS -hoo-22n000

The Drinks- From 5pm to 10pm

Cocktails

Cocktails

Offre cocktail 13€

Frozen Margarita

Peach Blossom
Bombay Sapphire, créme de péche, sirop de fleurs, jus de citron,

pamplemousse, eau pétillante

Le Red Boma
Red Label, Jagermeister, sirop de miel, citron et Biere blanche local

Mississippi Sunset
Vodka Eristof, créeme de mire, infusion rives du Mississippi, citron,
sirop d’ananas et eau pétillante

Les cocktails du menu sont toujours disponibles sur demande *
A l'exception des cocktails signature et des smoothies*

Shooters
Shooters

Rhum ala noisette / Vodka a la passion

shot 5€ 1métre (10 shots) 45 €

Long Drink
Long drink

Gin Bombay Sapphire + soft
Vodka Eristoff + soft
Whisky Red Label + soft
Rhum Bacardi Oro + soft

Vodka Grey Goose 200€
Bouteilles servies avec 2 pichets de soft*.
Supplément pichet soft 5€ *

Offre Spritz 12€
Apérol Spritz
Limoncello Spritz

Offre Spritz prestige 17 €
Saint Germain Spritz
Hugo Spritz

Tous nos produits sont faits maison, ce qui implique parfois des ruptures ou d’éventuels changements.
Prix TTC en Euros / Service compris / Hors boisson.
Notre lexique des allergénes est disponible sur simple demande




